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—— Gelato

Leones Gelato erdffnet Pop-Up im
Nordbahnviertel.

Wien, 20. Mai 2020, — Eisliebhaber aufgepasst: Nach den ersten Lockerungen der
Corona-MaBnahmen sind alle drei Eissalons von Leones Gelato seit dieser
Woche wieder gedffnet. AuBerdem eréffnet dieses Wochenende ein Leones Pop-
Up: das nachhaltige Eis aus der Lange Gasse wird auch im Nordbahnviertel, in
der Bruno-Marek-Allee 21, erhéltlich sein - gleich in der Ndhe des Austria
Campus. Das Sortiment umfasst sowohl beliebte Eis-Klassiker, wie Vanille oder
Haselnuss, als auch Sorbets und veganes Eis. Dabei werden die Zutaten nach
Slow Food Kriterien ausgewéhlt und sorgfiltig verarbeitet.

Alle drei Eissalons sind wieder offen fiirs GenieRen.

Seit dieser Woche sind nun alle Lokale von Leones Gelato gedffnet. Jetzt kdnnen
Eisfreunde in der Lange Gasse 78, Praterstrale 16 und in der Freisingergasse 1 taglich
Gelato genielRen. Der Familienbetrieb setzt auf Qualitat und Genuss ohne
Kompromisse und ist bekannt fir seine handwerklich hergestellten und nachhaltigen
Eiskreationen. In den Lokalen werden alle HygienemaRnahmen und Personenabstinde
eingehalten, um einen sicheren Eisgenuss zu ermdglichen.

Gelato Pop-Up im Nordbahnviertel mit gratis Schoko-Eis am Eréffnungstag.

Der Eissalon Leones Gelato kommt nun auch als Pop-Up in die Bruno-Marek-Allee 21,
gleich neben dem Reformwarenladen ,Martin — reformstark® und dem Restaurant
,Habibi und Hawara“. Urspriinglich war hier die Eroffnung einer weiteren Filiale fir die
Saison 2020 geplant, doch durch die aktuellen Umstande der Pandemie verzégern sich
die Renovierungsarbeiten. Dennoch wollen das Inhaber-Duo Lisa und Giorgio Leone
die Bewohner des Nordbahnviertels mit inrem Eis verwohnen. Das Pop-Up wird dieses
Wochenende von Freitag, den 22. bis Sonntag, den 24. Mai von 13 bis 18 Uhr gedffnet
sein. Fr alle Besucher gibt es am Eréffnungstag eine Kugel Schoko-Eis gratis —
solange der Vorrat reicht.

Das einzigartige Eis nach Slow Food Kriterien.

Leones Gelato legt Wert auf nachhaltige Produkte und hat sich daher den offiziellen
Slow Food Kriterien verschrieben. Gut, sauber, fair — steht sowohl beim Einkauf der
Rohstoffe, bei der Produktion, der Lagerung als auch beim Verkauf im Mittelpunkt. So
sind beispielsweise die meisten Zutaten vorwiegend aus biologischer Landwirtschaft.
Fur Eis-Sorten mit Milch verwendet Leones die naturbelassene Biomilch vom Milchhof
Koppensteiner im Waldviertel. Die Fruchtsorbets bestehen aus frischen Friichten,
vorwiegend in Bio-Qualitat, die sorgfaltig ausgewahlt und handverlesen werden. Die
Sorbets zeichnen sich durch einen besonders hohen Fruchtanteil und mdglichst wenig
SiRe aus. ,Wir lieben gutes Eis. Deshalb verwenden wir ausschlieRlich nattirliche
hochwertige Zutaten, die wir nach der traditionellen italienischen Kunst des Eismachens
- der Gelato Artigianale — frisch verarbeiten” erklart Lisa Leone die Philosophie des
Eissalons. Der Fokus liegt dabei auf klassischen Sorten wie Nocciola, Fior di Latte und
Limone, bei denen es auf den puren und intensiven Geschmack einer hochwertigen
Zutat ankommt. ,Wir arbeiten kontinuierlich daran, diesen Geschmack zu
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perfektionieren.” Giorgio bezieht alle Zutaten in einem méglichst natlirlichen und
unverarbeiteten Zustand: ,Wir résten unsere Pistazien aus Bronte und die Haselnlsse
aus dem Piemont selbst. Die Mandeln aus Avola bekommen wir im Ganzen und
vermahlen sie direkt vor der Zubereitung.*

Uber Leones Gelato.

Lisa und Giorgio Leone eréffneten 2015 ihren ersten Eissalon Leones Gelato in der
Lange Gasse 78im 8. Bezirk in Wien. Leones Gelato setzt auf hochwertige, regionale
Zutaten, vorwiegend in Bio-Qualitét und auf Genuss ohne Kompromisse. Das Eis wird
taglich frisch hergestellt — immer 12 Sorten, die je nach Saison und Verfiigbarkeit der
Zutaten wechseln. Das Sortiment umfasst sowohl beliebte Eis-Klassiker, wie Vanille
und Pistazie, als auch Sorbets und veganes Eis. Leones Gelato gibt es auch in der
Praterstrale 16 im 2. Bezirk, in der Freisingergasse 1im 1. Bezirk und im Handel bei
Julius Meinl am Graben. Mit dem Gelato-Catering Angebot kommt das biozertifizierte
Eis auch zu Hochzeiten und Veranstaltungen in Wien und Umgebung.
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