In der OMU Bar findet man Speisenkreatio-
nen im Tapas Style. ,Fiir Friithling und
Sommer haben wir uns was Spezielles
iiberlegt®, so Inhaberin Sabrina Royer. ,Wir
haben uns auf das Spiel zwischen Leichtig-
keit und intensivem Geschmackserlebnis
konzentriert“, erginzt Kiichenchef Alexan-
der Royer. Knackig abgebratene Black Tiger
Garnelen in Krauter-Knoblauchél, Thun-
fischtatar mit Wasabi und Siif3kartoffel-
chips oder Hithner Wok mit frischem
Gemiise finden sich auf der Karte. Barchef
Felipe Betancourt mixt dazu friihlingshafte
Aperitivi und Cocktails. Must try: Mushu
mit Drachenfrucht.

OMU bar & small eats
1090 Wien, Kolingasse 7
www.omu.bar
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GELATO! GELATO!

Handgemachtes Eis

Buchtipp

Dieses Buch ist der ideale Begleiter
fiir den nichsten Spaziergang und
die erste Friihjahrswanderung.
Damit sammeln Sie sicher und
einfach Griinzeug fiir Salate, Saucen
und Thre Gewiirzmischung. Dank
toller Pflanzenfotos, Detailaufnah-
men, prazisen wissenschaftlichen
Zeichnungen und informativen
Texten findet man Farne, Schachtel-
halme, Griser und Zwerggehdolze in
freier Natur. Einfache Symbole
geben Aufschluss iiber Giftigkeit,
Verbreitung, Schutzstatus und
Verwendung als Arznei-, Gewiirz-
oder Speisepflanze.

Leones setzt auf hochwertige, regio-
nale und (wo es geht) biologische
 Zutaten. Das Eis wird tiglich frisch im
hinteren Teil des Ladens gemacht. Nun
gibt’s fiir Partys die ,Gelato Cool-Box*.
Sie ist gefiillt mit zwei bis vier Sorten
hochwertigem Eis und halt bis zu drei
Stunden kiihl. Die Box wird direkt zur
Veranstaltung gebracht oder kann
einfach selbst abgeholt werden - sie
passt in den Kofferraum.

Leones Gelato
1080 Wien, Lange Gasse 78
1020 Wien, PraterstraBBe 16
www.leones.at

Blatt fiir Blatt
AT Verlag; € 26,~ -
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