GELATO MIT AMORE. l)i.c
I‘L:)I;L\ sind trotz ihres italie-
nisch klingenden Namens aus
Osterreich - ihr Eis schmeckt
aber wie in Italien.
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istazieneis mochte
Lisa Leone nie, aber
dann kostete sie in
Sizilien eines, das
unglaublich war: zartgriin
statt giftgriin, delikat statt
penetrant. Thr Mann Gior-
gio und sie wollten ler-
nen, wie man solches Eis
macht. Die beiden schrie-
ben sich an der Gelato
University in Bologna ein.
~Wir dachten, das wird
kreativ und lustig, wie ein
Sprachurlaub®, lacht Ljsa.
~Stattdessen wurde ge-
lehrt, wie man mit Fertig-
pasten Eis macht, dag ewig
halt und vie] Profit bringt.
Nicht unser Weg!«
Giorgio machte Prak-
tika bej italienischen Eis-
machern, | jsa tiiftelte an
einem Slow-FoOd-Kon-
Zept, kniipfte Kontakte 7y
einer Himbeem'ichterin

»Slow-Food-FEis
schmilzt schnell, weil
keine Stabilisatoren
drin sind *

aus Wien 21 und Wald-
viertler Milchbauern. 2015
eroffneten die beiden ijhr
Leones Gelato in der Lan-
gen Gasse in Wien: ~Es
hat ung umgehauen, wie
teuer Eismaschinen sind“,
S0 Lisa. Heute gibt es drej

Geschifte. SWir versuchen,

die Klassischen Geschmi-
cker wie Schokolade, Va-
nille oder Stracciatella zu
Perfektionieren
Taglich werden nur zwg)f
Sorten Produziert, d,-
mit das Ejg immer frisch
ist, »Manche finden unse-

» sagt Lisa.

re Sortenauswahl konser-
vativ®, so die beiden, ,wir
nennen es Mut zum Tradi-
tionellen.“ Inf,. leones.at.




