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Straflenfest:
Verein Stidwind
feiert 40 Jahre

Das grofle Siidwind-Strafien-
fest findet auch dieses Jahr auf
dem Universitdtscampus statt.
Im Mittelpunkt der Feier steht
vor allem das 40-jahrige Wir-

‘| ken des Vereins. Doch auch der

Spal wird natiirlich nicht zu
kurz kommen. Seiteg

1wahlen.wien.at
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riinung:
ainer brachten
iis zum Bersten

1e zu klein war der Raum
lais Strozzi fiir das Info-
zur Begriinung der Josef-
Experten und auch Veran-
waren von dem Interesse
rainer iiberwialtigt. Seite 8

s g

Eissalon: :
PR-Spezialisten als
Schleckerméulchen

Nur ausgewdhlte Zutaten kom-
men den Inhabern Giorgio und
Lisa Leone tiber den Ladentisch.
Friichte werden in ihrem Eissa-
lon sogar von Hand entkernt. Ein
Aufwand, der sich lohnt. Seite 6
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Linie 46 wird bis
14. Juni kurzgefiihrt
- AR

Fiir Gleisarbeiten ist eine Kurz-
f\'.lhrung notwendig. Foto: Wiener Linien

(red). Der Bahnhof Ottakring am
Joachimsthalerplatz bekommt
neue Gleise. Der Grofiteil der
Gleisbauarbeiten findet ohne
Auswirkungen auf die Fahrgas-
te nachts und unter laufendem
Betrieb statt. Fiir einen Teil der
Arbeiten ist eine temporare Kurz-
fithrung der Linie 46 notwendig.
Die Linie 46 dreht bis einschlie3-
lich 14. Juni von Montag bis Frei-
tag sowie am Pfingstwochenen-
de jeweils zwischen 8 und 16 Uhr
bei der Endstation der Linie 44
um. Der Nachtbus N46 wird bis
14. Juni iiber die Parallelstrafte
zum Joachimsthalerplatz, in die
Wernhardtstrafle und die Lorenz-
Mandl-Gasse gefiihrt.

Bezahlte Anzsige

Speiseeis natiirlicl

Im , Leones” werden

“die Friichte noch per

Hand entkernt. So
schmeckt Eis nach
Natur pur.

(Ireis). Die kulinarische Vielfalt
ist besonders im Sommer nir-
gends so gegeben wie in der

Speiseeisbranche. Um in dieser -

doch sehr tiberlaufenen Sparte
Fuf fassen zu konnen, muss der
Gastronom mittlerweile mit Ex-
travaganz punkten.

Lisa und Giorgio Leone haben
hier eine Liicke gefunden und
bedienen diese seit 2015 mit
groRem Erfolg. ,Entstanden
ist die Idee aus unserem eige-
nen Bedarf. Wir haben immer
sehr gerne Eis gegessen, doch
in Wien keine geschmackliche
Umsetzung gefunden, die uns
zu 100 Prozent geschmeckt hat.
Daher haben wir kurzerhand be-
schlossen, unsere eigene Marke

MENSCH STATT
| KONZERN.
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Lustig geht es im , Leones® zu, wenn Inhaber Giorgio Leone ge-

i N

meinsam mit seiner Verkiuferin ein Stanitzel vorbereitet. Fot

auf den Markt zu bringen®, so
Lisa Leone.

Natiirlich und echt

Besonders wichtig war den ge-
lernten Kommunikationsspezi-
alisten die Verwendung natiirli-
cher Zutaten. ,Das Eis soll nicht
kiinstlich schmecken. Bei einem
Zitroneneis zum Beispiel will
ich die echte Saure der Frucht

Am 265 Mai:
Europa braucht
thre Anty

orf.

Europa muss den Menschen helfen statt d;\\grqﬂen
. Konzernen. Stimmen Sie am 26- Mai fur ein sozigles
ind gerechtes Europa. )

im Mund spiiren, so Gio
Leone. :

Um diesem Gedanken tret
bleiben, sind sie Teil der S|
Food-Organisation. Diese ar
tet nach dem Motto ,Gut,

ber und fair“ Eine hohe Qua
und die natiirliche Verarbeit
der Lebensmittel stehen

bei im Vordergrund. Fiir

Betrieb bedeutet das unter
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